Ein Rezept von http://feuchtfroehlich.wordpress.com/

Zutaten fiir Sorbetto mit Wassermelone und Wodka:

e 125 ml Wasser

e 125 g Zucker

e 750 g Wassermelonenfleisch ohne Kerne, in Wiirfel geschnitten
e 40 ml guter, kalter Wodka

e 1EL Limettensaft

e 1EL Limettenschale (& ein bissi zum Dekorieren)

Zubereitung:

Aus Wasser und Zucker Sirup kocheln und diesen abkihlen lassen, dann fir mindestens 6 Stunden
kalt stellen.

Wassermelone mit Wodka, Limettensaft, -schale und dem Lauterzucker pirieren und ab in die Eis-
maschine. Ggfs. nochmal nachfrieren lassen.

Mit Limettenschale dekorieren.



